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关于举办2016年贵阳市茶艺职业技能大赛暨全国第三届“绿宝石”杯职业技能选拔赛
的通知

各区、市、县，贵阳国家高新技术开发区、贵州省双龙航空港经济区品茗业工作领导小组办公室，市政府有关工作部门、市茶文化研究会、市品茗服务业协会：
为贯彻落实《贵州省茶产业提升三年行动计划（2014－2016年）》（黔府办发〔2014〕19号）的精神，推动贵阳市品茗业快速发展，市人民政府已与中国茶叶学会签订《2016年中国技能大赛-“绿宝石”杯第三届全国茶艺职业技能竞赛合作协议》，本活动将于2016年9月下旬在贵阳举办。
根据国家农业部、人社部、中国就业培训技术开发中心指导中心、中国茶叶学会《关于举办2016年中国技能大赛——“绿宝石”杯第三届全国茶艺职业技能竞赛的通知》，贵州省农委、贵州省人社厅、贵州省茶叶学会《关于举办2016年中国技能大赛-“绿宝石”杯第三届全国茶艺职业技能竞赛（贵州）分赛区选拔赛的通知》（黔农通〔2016〕4号），决定举办2016年贵阳市茶艺职业技能大赛暨全国第三届“绿宝石”杯职业技能选拔赛,请各地、各单位认真组织品茗行业从业人员报名参赛。现将有关事项通知如下：
1、 主办单位：贵阳市品茗业发展展工作领导小组办公室
贵阳市农业委员会
贵阳市人力资源和社会保障局
二、承办单位：贵阳市茶办
贵阳市茶文化研究会
贵阳市品茗业服务协会
三、协办单位：各区（市、县）、贵阳高新区、双龙经济区品茗业发展工作领导小组办公室，茶企，多彩贵州城黔茶锦舍茶楼
四、竞赛名称、主题、时间及地点
（一）大赛名称：2016年贵阳市茶艺职业技能大赛暨全国第三届“绿宝石”杯职业技能选拔赛。
（二）主题：提升茶艺技能，弘扬中华茶艺;“多彩贵州·黔茶飘香·筑城品茗”。
（三）时间及地点：2016年7月22日上午10:00（周五）在贵阳市文化新闻出版广电局大会议室（贵阳市金阳行政中心二期综合办公楼B区二楼）进行理论考核；2016年7月23－24日（周六、周日）在多彩贵州城黔茶锦舍茶楼进行技能公开赛。
5、 组织机构
选拔赛成立2016年贵阳市茶艺职业技能大赛暨全国第三届“绿宝石”杯职业技能选拔赛组委会。下设综合保障组、裁判组、宣传组。
组委会主任：李  泽  市人大常委会副主任、市茶文化研究会会长
           王玉祥  市人民政府副市长、市品茗业发展工作领导小组组长
组委会副主任：张雪丽  市人民政府副秘书长
王  俊  市文化新闻出版广电局副局长、市品茗业发展工作领导小组副组长、市茶文化研究会常务副会长
王祖泽  市农业委员总农艺师、市茶文化研究会
副会长
潘红霞  市人力资源社会保障局副局长
组委会秘书长：龙世金  市文化新闻出版广电局文化产业处处长、市茶文化研究会秘书长
组委会成员：  龚  静  市茶叶办主任、研究员、市茶文化研
究会副秘书长
刘发敏  贵阳市就业与职业技能开发中心鉴定部主任
刘  源  市茶叶办高级农艺师
黄  伟  贵阳市品茗业服务协会会长
王梦雪  贵阳市品茗业服务协会秘书长
6、 竞赛形式与内容
本次竞赛设个人赛、团体赛、茶席设计赛三种形式。个人赛和团体赛由理论和技能操作两部分，理论成绩满分100分，占竞赛成绩的20%；技能操作满分100分，占竞赛成绩的80%。
（1） 理论考试
理论考试采取闭卷形式，一人一桌，凭身份证和准考证对号入座，时间120min。题型有：单项选择题140题，判断题60题。参考书：《茶艺师培训教材》《茶艺技师培训教材》（均由中国茶叶学会组编，金盾出版社出版）。主要考核范围包括茶叶专业知识、茶文化历史、茶具、泡茶用水、茶事艺文、茶艺与音乐、茶艺与插花、少数民族饮茶风俗、无我茶会、茶馆经营管理、茶馆日常英语等。
（2） 技能操作
　　技能操作采取现场演示，按抽签号由小到大确定先后顺序。
1、 个人赛：包括规定茶艺、自创茶艺茶汤质量比拼三部分。规定茶艺满分100分，占技能操作成绩的30%；自创茶艺满分100分，占技能操作成绩的30%；茶汤质量比拼总分100分，占技能操作成绩的40%。
以展示规范的操作方式、艺术地表现茶的冲泡过程、强调泡茶技能的发挥、呈现茶的最佳品质为目的。若设背景音乐，统一用CD或U盘播放，不设现场伴奏。要求个人独立完成（包括演示、讲解等），不设副泡。
（1） 规定茶艺赛：从绿茶、红茶、乌龙茶的冲泡三种中抽取一种，时间不少于10分钟，不超过15分钟。
绿茶规定茶艺玻璃杯泡扁形绿茶技法，竞技步骤：备具—端盘上场—布具—赏茶—润杯—置茶—浸润泡—摇香—冲泡—奉茶—收具—端盘退场
红茶规定茶艺为盖碗泡条形工夫红茶技法，竞技步骤：备具—端盘上场—布具—赏茶—温盖碗—置茶—冲泡—温盅及品茗杯—分茶—奉茶—收具—端盘退场
乌龙茶规定茶艺为双杯泡颗粒形轻发酵乌龙茶技法，竞技步骤：备具—端盘上场—布具—赏茶—温壶—置茶—冲泡—温盅、品茗杯及闻香杯—分茶—奉茶—收具—端盘退场
（2） 自创茶艺赛：题材、所用茶叶种类不限（但必须含有茶叶），比赛时间不少于10分钟，不超过15分钟。
　　参赛选手自创茶艺项目，包括设定主题、茶席，并将解说、沏泡、奉茶等融为一体。背景音乐、茶具、茶叶、服装、桌布等有关参赛用品选手自备。
（3） 茶汤质量比拼：从组委会提供的茶叶和茶具中分别抽取和选择，冲泡时间不少于10分钟，不超过15分钟。
　　竞赛所用茶样为六大茶类中的六种，参赛选手抽签确定茶样，然后从组委会提供的茶具中挑选出与所泡茶相匹配的茶具，布置茶席后进行冲泡，服装以简洁为主，不需要设置主题、背景音乐和解说词，但可以与品茗者有适当语言交流。
2、 团体赛（即以小组团队的形式展示茶艺）：可以设主泡、副泡、讲解等，若设背景音乐，用CD或U盘播放，也可以现场伴奏。
3、 茶席设计赛：茶席设计即以茶、具及相关物品，在一定场合中组合、布置，形成独立的茶艺演示空间。
7、 奖励办法
（1） 奖项设置
个人赛按总成绩排序设一等奖1名，二等奖2名，三等奖3名，优秀奖20名（参赛人数少于40人取消此奖项）。
团体赛按总成绩排序设金奖1名，银奖2名，铜奖3名，优秀奖5名（团体赛少于20个队取消此奖项）。
茶席设计赛按总成绩排序设金奖1名，银奖2名，铜奖3名，优秀奖5名（茶席设计赛少于20席取消此奖项）。
（2） 奖励
对获奖选手及团队颁发获奖证书，并给予一定的物质奖励。获个人赛前三名的选手，由贵阳市人力资源和社会保障局授予“贵阳市技术能手”称号。
（三）颁奖
1.为获得前三名的个人、团体及优秀奖颁奖。对获个人赛前三名的选手，授予“贵阳市技术能手”称号。
2.由市人大常委会副主任李泽、市政府副市长王玉祥等领导同志为获奖选手和团体颁奖。
8、 报名条件、时间和方式
（1） 报名条件：贵阳市从业人员和相关人员，均可同时报个人赛、团体赛、茶席设计赛，在校生不能报名；团体赛不超过3人（含3人），以茶艺展示为主，不设歌舞表演。
（2） 报名时间：选拔赛报名截止时间：2016年7月15日。
（三）报名方式：参赛选手自行在贵州省农业委员会信息网（http://www.qagri.gov.cn/Sites/MainSite/）、贵州省人力资源和社会保障网（http//www.gz.osta.org.cn、http://www.gztea.cn/）、贵州省茶叶学会网（http://www.gztea.cn/）下载报名表（附件2），按要求填写个人信息，也可按照表格样式和规格自行打印并填写。报名表直接发送到贵阳市茶文化研究会（邮箱：gycwhyjh@163.com）,贵阳市品茗业服务协会（邮箱：442188343@qq.com）；也可就地就近报送到贵阳市茶文化研究会（贵阳市金阳行政中心二期综合办公楼B区二楼、市文化新闻出版广电局文化产业处）、贵阳市品茗服务业协会（文昌阁大好功夫茶）。
(四)联系电话：
贵阳市茶文化研究会：0851－87989597，13985492096（邢海燕）
贵阳市品茗服务业协会：18985103735（黄伟 会长）
九、其他事项
1、报名参赛选手于2016年7月22日上午10时参加理论考试时，提前1小时携带身份证、1寸红底免冠照2张、职业资格证（无职业资格证的带身份证）原件，并自行准备好复印件到贵阳市茶文化研究会（贵阳市金阳行政中心二期综合办公楼B区二楼、市文化新闻出版广电局文化产业处），抽签确认出场序号和领取参赛证。
2、参赛选手来回的交通费、食宿费自行解决。
3、参赛选手在参与选拔赛过程中要确保安全。
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